VALE UN PECCATO
&
TRATTORIA




Insalata Pescatore®N 14,5 €
Meeresfriichte-Salat

Carpaccio di Manzo su Rucola® 14,5 €
Hauchdinn geschnittenes Rinderfilet mit frischen
Champignons, Rucolasalat & Parmesankase

Carpaccio di Tonno"" 14,5 €
Thunfisch-Carpaccio an sizilianischer Solke

Vitello Tonnato alla »Tradizionale«®® 14,5 €
Diinne Kalbsfleischscheiben mit ThunfischsolRe

Antipasto Misto?3© 14,5 €
Gemischte Vorspeisenplatte

Antipasto di Verdura 12 €
Gemischte Gemiiseplatte

Mozzarella Caprese® 12,5€
Biffel-Mozzarella mit frischen Tomaten & Basilikum

(- Minestrone'

Q_: Typische italienische Suppe
) aus frischem Gemiise
—

Zuppa Contadina%>"’

Bohnensuppe mit italienischer Bratwurst

Crema di Pomodoro®
Tomatencremesuppe

75¢€

10 €

7€

Insalata Mista
Frischer gemischter Salat

Insalata Primavera "¢
Gemischter Salat mit
Thunfisch und Schafskase

Insalata Contadina®
Filetstreifen an Rucolasalat mit
frischen Champignons & Parmesanflocken

Insalata di Rucola®
Rucolasalat mit frischen Champignons,
Cherrytomaten & Parmesankéase

— Gorgonzola®® 7€

\—D Norditalienischer Kase aus Kuhmilch

D & einer Edelpilzkultur

<E

= Pecorino>°® 7€

e [talienischer Kase aus Schafsmilch

>

e L. 26
Parmigiano 7€
[talienischer Hartkase aus Kuhmilch
Provolone Piccante ¢ 7€
Italienischer Schnittkdse
Misto di Formaggi®® 12 €
Gemischte Kaseplatte

-

7€

9€

14,5 €

10 €



Spaghetti al Pomodoro e Basilico *°
Spaghetti mit Tomaten und Basilikum
Spaghetti Amatriciana >3*°

Spaghetti mit frischen Tomaten, Speck & Zwiebeln

Spaghetti Aglio Olio*°©
Spaghetti mit Knoblauch, Olivendl
& frischen Peperoncino
Spaghetti alla Puttanesca '>* P
Spaghetti mit frischen Tomaten,
Oliven, Kapern & Sardellen

Linguine allo Scoglio ~©N

Feine Bandnudeln mit Meeresfriichten
Linguine con Scampi *&¢

Feine Bandnudeln mit Grogarnelen & Cherry-Tomaten

Tagliolini alle Verdure #©©
Hausgemachte feine diinne Bandnudeln
mit Gemise der Saison & Parmesanflocken
Tagliolini al Salmone *¢P

Hausgemachte Bandnudeln mit frischem Lachs

Caserecce alla Norma*©©

Hausgemachte Nudeln mit Auberginenconcassé,
frischem Basilikum in Cherry-Tomatensauce

mit Mozzarellaw(rfeln
Caserecce alla Salsiccia 234
Hausgemachte Nudeln mit italienischer
Bratwurst in pikanter Cherry-Tomatensauce
Fagottini alla Sorrentina °* ©¢
Hausgemachte gefllte Kartoffelnudeln

mit Spinat & Frischkase in Cherry- Tomatensauce
mit Mozzarella und frischem Basilikum

Ravioli Ricotta e Spinaci*©©
Hausgemachte frische Teigtaschen mit Spinat &
Frischkase geflllt in Butter-Salbei-Solte
Lasagna al Forno*%¢
Uberbackener Nudelauflauf
Pappardelle con Punte di Filetto” ¢
Breite Nudeln mit Filetspitzen, frischen
Champignons & Mascarpone
Paglia e Fieno Mare e Monti ABC
Hausgemachte feine diinne Bandnudeln
mit Langostinos & Filetspitzen

10 €

11,5€

9€

11,5€

16,5 €

185 €

12 €

14,5 €

12,5 €

14,5 €

12,5 €

12,5 €

16,5 €

18,5 €

Pizza Mista >3/ ¢

Pizza mit Tomatensolle, Kase,

Salami, Champignons, Peperoni & Schinken
Pizza Diavolo #3A 6

Pizza mit Kase, scharfer Salami & Peperoni
Pizza Tonno e Cipolla™P©
Pizza mit Thunfisch & Zwiebeln
Pizza Parma 23/ ¢

Pizza mit Parmaschinken, frischen
Champignons, Rucola & Parmesankase

Pizza Vegetaria™®
Pizza mit Spinat, Paprika,
frischen Champignons & Rucola

Pizza Scampi”&©

Pizza mit zwei Grollgarnelen,
Krabben, Petersilie & Knoblauch
Pizza Sucania >3/ ¢

Pizza mit italienischer Bratwurst,
Rucola & Parmesankase
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9€

9€

9€

12,5 €

9€

155 €

12,5 €

Spaghetti Napoli*© 7€
Spaghetti mit Tomatensole

Kinder-Pizza" 7€
Pizza mit beliebigen Zutaten

Kinder-Schnitzel ¢ 12 €
Kinder-Schnitzel mit Rosmarin-Kartoffeln
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> Bistecca alla Griglia 22,5 €  — Scaloppine Gorgonzola © 19 €
— Gegrilltes Rumpsteak Schweinefilet in Gorgonzolasolle
= —L
= == Bi | Pepe Verde® 24,5 € — Scaloppine »Il Peccato« - 19 €
Z istecca a ‘ epe erae , <E ca opplne ?> ?CC? 0«
~— z Rumpsteak mit griiner Pfeffersolie — E Schweinefilet in WeillweinsoRe
I — e mit grinem Pfeffer, Rosmarin & Knoblauch
QD Ry AN Tagliata su Rucola con Parmigiano © 24,5 € ) ): c—
Tranchiertes Rumpsteak, Rucolasalat mit Parmesankése Saltimbocca alla Romana >3t 21 €
Schweinefilet, Weilweinsole
Filetto alla Griglia 29,5 € mit Parmaschinken & Salbei
Gegrilltes Rinderfilet
Filetto al Pepe Verde 31,5 €
Rinderfilet mit griiner Pfeffersolle
Filetto al Barolo " 32,5¢€
Rinderfilet in BarolosolRe
Mare e Monti® 345 €
Gegrilltes Rinderfilet mit Scampi
(—— Baby-Calamari alla Livornese ™ 20,5 €
(S Frischer Baby-Tintenfisch an
ml L TomatensoRe mit Knoblauch & Kapern
[ N
Scampi alla Griglia ® 245 €
Gegrillte Grolgarnelen
__JO \Clzwrgigls:gr;elggsarlnarino ) 205 € Scampi alla Livornese © 255 €
J— ! Groligarnelen an Tomatensol3e
1 Lammkarree in Thymiankruste mit Knoblauch & Kapern
— an RotweinsoRe mit Rosmarin
— D . o Gamberoni al Naturale ®
— i Costolette di Agnello alla Griglia 26,5 € Drei Riesen-Gambas in der
I — Gegrillte Lammkoteletts Pfanne mit Krautern gebraten
)
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GELAT]

DOL(T

Espresso '
Tasse

Espresso Doppio "
Tasse

Kaffee
Tasse

Capuccino '""®
Tasse

Latte Macchiato'"®

Glas

HeiRe Schokolade®
Glas

Tee — ver. Sorten
Glas

Gelato Misto® 5€
Gemischtes Eis

Cassata-Eis " 6,5 €
hausgemacht
Tartufo & 6,5 €

Triiffeleis mit Eierlikor & Sahne

Sorbetto al Limone® 6,5 €
Zitronensorbet

Mandelparfait-Eis " 7€
hausgemacht

Tiramisu A GH 6,5 €
hausgemacht

Panna Cotta® 6,5 €
Sahnedessert

Créme Caramel © 6,5 €

Vanille aromatisierter Flan mit Karamell

Dessert Misto per due”© 12,5 €
Gemischtes Dessert flr 2 Personen

25¢€

45 €

25¢€

35¢€

35¢€

3€

25¢€

\

VINO ROSE

Offene Weine

VINO BIANCO

Vino Rosato "
0,25 | Karaffe

Vino Rosato "
0,5 | Karaffe

Vino Rosato "
1,0 | Karaffe

Offene Weine

Flaschenweine

Pinot Grigio "

0,25 | Karaffe
Pinot Grigio*
0,5 | Karaffe
Pinot Grigio®-
1,0 | Karaffe

Regaleali Sicilia*
0,21Glas

Lugana‘

0,2 | Glas

Regaleali IGT Sicilia*
0,751 Flasche

Gavi di Gavi®
0,75 | Flasche

Arneis Piemonte "
0,75 | Flasche

Luganat
0,75 | Flasche

Lugana Ca-dei-Frati"
0,75 | Flasche

75¢€

12 €

19,5 €

7€

12 €

21 €

75€

8,5€

25€

28 €

28 €

28 €

36 €




- Montepulciano - 7,5€ ) Prosecco " 6 €
(| 0,25 | Karaffe — 0,11Glas
m — =
> L 9D L
— Montepulciano 12 € (G — Prosecco 28 €
0,5 | Karaffe — 0,751 Flasche
> S
— ; L o = . L
Montepulciano 19,5 € e— —T Veuve Cliquot 90 €
— 1,0 I Karaffe o —— 0,751 Flasche
()
Lambrusco - 6,5 € Moét Chandon* 90 €
0,25 | Karaffe 0,751 Flasche
Lambrusco " 11,5¢€ Ferrari Brut" 55 €
0,5 | Karaffe 0,75 | Flasche
Lambrusco - 19,5 €
1,0 | Karaffe
Nero D'Avola Sicilia“ 75¢€ (- Veltins Pils vom Fass” 35€
£ 0216ks Qﬁ, 031 Glas
% (R—
& Morgante IGT Sicilia g 9€ = Veltins Pils vom Fass* 4.8 €
o) 0,21 Glas 0,51Glas
Nero D‘Avola Sicilia - 225€ Veltins Alkoholfrei* 38€
0,751 Flasche 0,33 | Flasche
Morgante IGT Sicilia* 32¢€ Erdinger Weissbier*
0,751 Flasche Kristallweizen 48 €
0,51Glas
Brunello di Montalcino - 75 €
0,75 Flasche Erdinger Weissbier
Hefeweizen 48 €
Le Volte Ornellaia Toscana - 53 € BI[RMIS[HUN(A (JH' H_I(]? 0,51 Glas
0,75 | Flasche
BH UNS [RH ‘. [N S [ AU[H Erdinger Weissbier*
Chianti Classico" 26 € A t R RA [ R N I [ Alkoholfrei 48 €
0,75 | Flasche STE D E U D D [S E 0,51Glas

Salice Salentino ‘- 26 €
0,751 Flasche
Amarone della Vapolicella“ 78 €
0,751 Flasche . 1L
= Ballantines 6,5 €
Edizione (5 Rebsorten) 43 € o 2 ¢l Glas
0,75 | Flasche 1,L
o — Johnny Walker 6,5 €
PREISE AUF ANFRAGE = 2l Glas
; 1L
Tignanello Antinori Toscana " Jim Beam 6,5 €
2 cl Glas

0,75 | Flasche

Sassicaia (Jahrgang 2005) "
0,751 Flasche

Flaschenweine



ALKOHOLFRELE GETRANKE

Softdrinks

Safte & Schorlen

Mineralwasser

Coca Cola”
0,21 Glas

Coca Cola "
0,41Glas

Fanta '
0,21 Glas

Fanta'®
0,41Glas
Spezi 3!
0,21 Glas

Sprite
0,21Glas

Sprite
0,41Glas

Tonic Water '°
0,21 Glas

Fassbrause
0,21 Glas

Bitter Lemon®'°
0,2 | Glas

Orangensaft
0,21 Glas

Apfelsaft®
0,2 | Glas

Apfelsaftschorle®
0,2 | Glas

Apfelsaftschorle®
0,41Glas

Pfirsichnektar
0,21 Glas

San Pellegrino
0,25 | Flasche

San Pellegrino
0,75 | Flasche

Aqua Panna
0,251 Flasche

Aqua Panna
0,75 Flasche

25¢€

45 €

25¢€

4,5 €

25¢€

25¢€

45 €

3€

25¢€

3€

3€

25¢€

25¢€

4,5 €

3€

28¢€

59 €

28¢€

59¢€

Martini Bianco / Rosso "

5cl Glas

Martini Dry "
5cl Glas

Aperol’
4 cl Glas

Sherry ot
5cl Glas

Portwein
4 cl Glas

Campari'
4 ¢l Glas

Punt e Mes"
4 cl Glas

55€

55€

55€

5¢€

5¢€

5¢€

5¢€

LUGNAC

GRPPL

Vecchia Romagna'
4 cl Glas

Remy Martin '
4 ¢l Glas

Grappa Nardini®
2 cl Glas

Grappa Hausmarke "

2 cl Glas

Grappa Moscato -
2 cl Glas

Grappa Prosecco -
2 cl Glas

55¢€

7€

55¢€

4,5 €

55€

55¢€



WODKA

Russischer Wodka
2 cl Glas

First Bismarck
2 cl Glas

Linie Aquavit
2 cl Glas

Williams
2 cl Glas

LONGDRINKS

5¢€

5¢€

5¢€

5¢€

Whisky Cola """
2 cl Glas
Brandy Cola """
2 cl Glas

Gin Tonic'°
2 cl Glas

LIKORE

Averna'
4 cl Glas

Fernet Branca / Menta '
4 cl Glas

Ramazzotti '
4 cl Glas

Cynar'
4 cl Glas

Amaretto"
2 cl Glas

Sambuca
2 cl Glas

Bailey's®
2 cl Glas

Maraschino
2 cl Glas

Limoncello
2 cl Glas

5¢€

5¢€

5¢€

5¢€

5¢€

5¢€

5¢€

5¢€

5¢€

INHALTSSOTHE

Inhaltstoff Nr.1
mit Farbstoff

Inhaltstoff Nr.2
mit Konservierungsstoffen

Inhaltstoff Nr.3
mit Antioxidationsmitteln

Inhaltstoff Nr.4
mit Sissungsmittel Saccharin

Inhaltstoff Nr.5
mit Sdssungsmittel Cyclamat

Inhaltstoff Nr.6
mit Sissungsmittel Aspartam,
enth. Phenylalaninquelle

Inhaltstoff Nr.7
mit Sissungsmittel Acesulfam

Inhaltstoff Nr.8
mit Phosphat

Inhaltstoff Nr.9
geschwefelt

Inhaltstoff Nr.10
chininhaltig

Inhaltstoff Nr.11
koffeinhaltig

Inhaltstoff Nr.12
mit Geschmacksverstarker

Inhaltstoff Nr.13
geschwarzt

Inhaltstoff Nr.14
gewachst

Inhaltstoff Nr.15
gentechnisch verandert

ALLERGENE

Allergen A
Glutenhaltiges Getreide

Allergen B
Krebstiere & Krebstiererzeugnisse

Allergen C
Eier & Eierzeugnisse

Allergen D
Fisch & Fischerzeugnisse

Allergen E
Erdnlsse & Erdnusserzeugnisse

Allergen F
Soja & Sojaerzeugnisse

Allergen G
Laktose (Milch & Milcherzeugnisse)

Allergen H
Schalenfrichte

Allergen |
Sellerie & Sellerieerzeugnisse

Allergen J
Senf & Senferzeugnisse

Allergen K
Sesam & Sesamerzeugnisse

Allergen L
Schwefeldioxid / Sulfite

Allergen M
Lupinen & Lupinenerzeugnisse

Allergen N
Weichtiere & Weichtiererzeugnisse



Trattoria Vale un Peccato
ARmannshauser StralRe 26
14197 Berlin-Wilmersdorf

Website: vale-un-peccato.de | Facebook: Trattoria Vale un Peccato | Telefon: 030 82 70 52 75



